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EMENTA
Microrganismos de interesse em alimentos: metodologias analíticas para
isolamento, identificação e quantificação.

PROGRAMA TEÓRICO
• Aspectos gerais. Microrganismos e alimentos.
• Microrganismos: características morfológicas, fisiológicas, de reprodução e

crescimentos e cultivo.
• Microrganismos de importância em alimentos.
• Contaminação microbiana dos alimentos.
• Indicadores microbianos. Especificações microbianas.
• Crescimento de microrganismos nos alimentos.
• Conservação dos alimentos: enfoque microbiológico.
• Higiene dos alimentos. Controle da qualidade microbiológica.
• Doenças microbianas transmitidas pelos alimentos.

PROGRAMA PRÁTICO
• Métodos laboratoriais de análises microbiológicas dos alimentos. Descrição e

interpretação. Métodos oficiais de análises.
• Análise laboratorial de amostras de diferentes alimentos – delineamento

experimental – execução – interpretação - relatório – apresentação oral.
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